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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCION CONTRACTUAL
ANEXO 1 - EVIDENCIAS

Contratista: Mey Kwang Chia Londoiio

Numero de contrato: N.° CO1.PCCNTR.5297117
Periodo: Septiembre de 2023

Supervisor de contrato: Héctor Hernan Lépez Méndez

A continuacion, se evidencian las actividades desarrolladas durante el mes de
septiembre del 2023:

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS:

“A” Impartir formacion a aprendices en el programa de formacion presencial y con
el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad segun el procedimiento de
ejecucion de la formacion.

“C” Participar en la programacion y ejecucion del proceso de induccion de
aprendices de formacion titulada y el reconocimiento de aprendizajes previos de
acuerdo con lineamientos institucionales y necesidades del Centro.

“D” Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices que le sean
asignados de acuerdo con los lineamientos establecidos

“F” Generar estrategias que permitan la permanencia de los aprendices durante el
tiempo total del curso, dejando evidencia de la implementacion y resultados
obtenidos.

“I” Aplicar y hacer cumplir el reglamento del aprendiz, asi como el manual de
convivencia del Centro de Formacion.

“M” Valorar los resultados de aprendizajes de los aprendices en formacion, segin
la planeacion pedagogica de los programas de formacion asignados

A continuacién, se relaciona la informacion, que tiene relacion con las evidencias a
presentar para el mes de septiembre del 2023:

DO-F-012 V06


javascript:mensaje_alerta(%222083%22)

4
SENA

N

Ficha: 2775398

Programa: Técnico en Cocina

Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la produccién de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.
RAP1 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con érdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de
responsabilidad.

RAP2 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.
RAP3 evaluado: No

Fecha 1: 24 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de alimentos y su
clasificacion de materias primas e insumos

Registro de asistencia:
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Fecha 2: 25 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Actividad de aprendizaje “los alimentos”

Registro de asistencia:
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Fecha 3: 31 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Socializacion actividad de aprendizaje

Registro de asistencia:

°
7, s&
: 7/'(\A ‘. /
e - RETRO B ASSTLACA APIOBACH L ACTANe- e A onmsor (R oaatonn i
S | TR s i - aafeer, fica: L1533 9B

wo | ousmaraonioos | weccomeo | s | commamn | Eﬁ?";—nwﬁ—m_ T | e
Jain Andves 1 il =i o
byt e || & somansl o/ g o

.l‘

) (% n‘ as6q! S ela folde

" b oidae Buera 1064153 el
e o™ | gasz2e I fgﬁw[wmh z

[ e oxcnsegse || Bt con | marwess | 1[Gk

. S iovssszon @‘x‘m‘?\ m:i'ﬁ‘“‘“ﬁ"‘ > L/JA»L
‘J%s&:ﬁ&% 1:‘ ""’““\’::‘“' 24851640 5i [ Toulelh

112G = il —
L5 - WI o5 |19t .
B || | b d " 9 asa
T orde wie i " ‘ o Gt PR a1 Eluardo L,
L 333 S
4 ddena \ o | & [y |
o 1084142 S s
I | i porgia@ieil. 51 IV D7 Neants gt
2 | G %‘m 156620 agroil-com | 320YBOUYY 3P |Sloree s
Faror (clomal

X o Lo 1501 do 2017, Pl o Dt Paicoues, o i Nacin d Aoandans S0 tn oty & gurln b sguldnd y pslac 0 o det

= - o __7 ouch 3y ‘j" ) ]
| - T e i
Oy B BT e e T
! | Vglgas | Mamizact S | 408y Vewrar C
[+ [RagE s e B e e |
. Pochem Y en
e *L:\—t:n dodoilhs. el [ Yen: P J
ol ‘LQM s
< [Seodioe 1 roongm| | SUINE s | Sesdon Mot |
1 1 bk
e s Yook ety iinrerd]  Toatela A |
T el
[l e e Eagmen-can [32A43211 UelenaV. |
o T aguss et gt Lt |
o [hen slrken {1087 1 390 30204 gl Aen ala),
adege 97 L
. %Qﬂ‘bﬁluﬁ”ﬂ# Great] o 3'133"’1‘*T Dan
- l
et s g e e f e e
R -

Gos<0Tve4

DO-F-012 V06



SENA

N

Registro fotografico Collage

Fecha 4: 7 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Socializacion de actividad de aprendizaje

Registro de asistencia:
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Vista

Aprendiz

Publicacion prioritaria
MEY KWANG CHIA LONDORO
Fecha de Inicio: 13 de Septiembre del 2023

Asunto: Organizador Grafico: Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta las fichas técnicas del producto y los
estandares de calidad definidas por la organizacion

A partir de la investigacion realizada, en equipos de trabajo elabore y sustente un organizador grafico donde se identifique el
concepto de materias primas y su clasificacion de acuerdo a su funcion, componentes, durabilidad, eic.

Evidencia [So Evol

Colaboradores

($ — Facha de entrega: 20 de Septiembre del 2023 a las 5:40pm
=Y | VICTOR BELISARIO - = | VerEvidencia |
L= PAJAJOY MUNOZ C
y.f Instructor
- e 0 Me gusta =] Comentario(s)

MEY KWANG CHIA
[ LW Q Buscar

Ficha: 2713997

Programa: Técnico en Cocina

Competencia: Controlar el manejo de las materias primas en la produccion de
alimentos de acuerdo con los procedimientos establecidos.

Resultado de Aprendizaje1: Caracterizar materias primas teniendo las fichas
técnicas del producto y los estandares de calidad definidos por la organizacion.
RAP1 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje2: Solicitar materias primas de acuerdo con érdenes de
produccion, receta estandar, ficha técnica, procedimientos y principios éticos de
responsabilidad.

RAP2 evaluado: No

Resultado de Aprendizaje3: Almacenar materias primas teniendo en cuenta
riesgos de contaminacion, técnicas de conservacion y procedimientos establecidos.
RAP3 evaluado: No

Fecha 1: 24 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: apropiacion conceptos de ficha técnica de materias
primas e insumos.

Registro de asistencia:

DO-F-012 V06



SENA

N

- /
=|7 : oS ASTINGATAmossaONceLATAe:_ExLch ) 4 snwesor OF ";”'"__,_ : J

== o o e 1343997

| e I e e

|
O ARl lugemams |

vjela Jociw
: ®6;l onJcn '33 T3PU
lergd somde® | syl | | pude 8 gt com 32830
o Ao Sl - ‘
L T5ed Shon |yougzen |— | —  [Wpens2 [SENMCAR | 9maitcom ng-
ot Bios Sens, Uiegesvidor | 5630gig | —  |Victer
. |vtetel W2l | = | —— [|tPfend] ém, AL o 3
e ; —
« Jume e | — |— Mo [ammon (ST B
JRT ACAS SEAw wm'ua ) g —
, [Cachim lzsocean | — | A s | gmtil-com |3 |
\ o IET avham’ n"‘ e—
:‘:;" Luaotr sy | — — P Ao sl “"
A g -
AT Tl s [t o | 31841341 —— e M
H 11129 = Sodayrant iovhe, g i
Sekas Jien A [ [ Pty o 3k
" ._gios 3 = . ,;ueqmr"‘ T
o (G ey i |00 21282, = Aty "“/ma T (s | —
e Pl R Rl L il L ot

ratzar o saquiad y prtscoin d o G
e, o Son jo $570 55 comre n v “

1 do 2012, Muwv&?ﬂ-.-wwnm o conpraae

Do acuerdo con La Ley 150 :

e A ki

/ '7/‘\? . /

RemO ARG VAOMOtN B ACA RS b 8h D4 oruesor OB ooy

| — =]
| o ramine e vocwore | ram | commann z‘w
o ] L
=
twersee| = | -~ Wpeeds | senes Coujaeles—em |30 C02P0CT
= 55 PR
* s der W5 2Rl = .z S caD IMotrant cam 0
—“ﬂ' T L heed? <cq | A -
talol o | AR med
2 kiluli Canio| MIS44GIED APt Sena(h8 | Goaetcom |5

Fecha 2: 25 de agosto 2023
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Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de

alimentos.
Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de fichas técnicas

Registro de asistencia:
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Fecha 3: 31 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de
alimentos.

Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de fichas técnicas

Registro de asistencia:
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Fecha 4: 7 de septiembre 2023
Actividad de Aprendizaje desarrollada: Alistar las areas para la preparacion de

alimentos.
Descripcion de la sesion: Sesion de apropiacion de conceptos de fichas técnicas

Registro de asistencia:
: L g

REGTAO O ASSTINGIA YAPROBACIN O ACTA No- ;nm) oumEsor OF  oeakor
== — —
[ ] emvonion | womers T e | s [t o :
B ELLLINY o N [anars \craton Eed ol
- m A'k\ts $293293 . ady cas ;-m::;«qg\wsmﬂ X |
Mo Yorda | 112968220 ) -
B T ||t il ong s 1
T v 015,652 | Pemizbanicnn [Gmartecome: 3123450, | SO
= . llhaMavig na3dH6cap|
netee BocbzBzN| | Mz @l |@5maionn (343932633 — |tiney Mot
' [Foea ook O ol [CRN N B2 | — |y
+ |Sebostan % oewak 52;%‘-...;; h' <.
m\\no\\es—ﬁs”” perd" s, foy g 100t | 3 9000 | — | Sedastiun .
’ s‘“f AM544Q38R) fprend 2 %f:lg/ ¥aell g;s:\ wid < ppe—— ’/%
n J e | “; J .
. -w- Uhays [ y1e 6434625 "P"J'l S B ez~ 68y 3209954980| —
inliia Dayrd (il idenas
1dinos Aiios |1006T4T252 ﬂm-jfﬂ’/g/@&ﬁuigmg:lw n$2U2246 ~— 5
:&.was&«. Arciomien
unvese Prentt MR [ B Bissnieass | — | Tiutoed T
M,‘ SEN“ 91 (auielayor
| ’ Z1) 75&11/0/- 33313 hpeerlz /Cﬂ qial com | 32136451 lM
, ,Va/a/ownd‘,‘f L]t ‘:Ucwvdv;
Boteyzo |17 5P fira il > T stmal el &

Do acuerdo con La Loy 1581 o 2012, Proteccién do Dalos Personalessi Sanvics Nacknal de Aprendizals. SENAizomprometa & garaiiza I sequridsd y prolsccin de ot dalos

GO-F-007 V04

12

DO-F-012 V06



4
SENA

N

——— REGISTRD OE ASSTINGAY APMOMACONDELACTANG- | DELDIA  BELMISOE oaRo j

[R— | o - cafeterty, Ficha:
| vomsisvaraioos | wowem | e | commn | ga0 | deeew e —
bl =SV 161232239
\ !’f:: 7 s 12576077, 1 oo (@mad.com [ K YO

B i T i brwwoss| - l@% |

J¢
S PO st \[WE (1B m&s&?ﬂmm‘*mﬁj l] v Jl
Vet A isacasu R e e k(&
jmm& el P T Ko |
* katiahna D 1T I S S
. Orpasevdie|ziagequ {// cal ‘° s

05 —f l'uuﬁeynb,!u&
7 l?f/enua meisegee | —| T cAR 5": 216027005
wres pml;“ cAB ’s"""" o™ | 30n0¢108 Hame RJa

159 117389588 g
o 3~c>w\«em\ \ e Ooxma

ader Otever | iigganss

i jﬁ | l\

\
: __Lk [ -]

seerar=yomt ﬁnm.muwwﬂ”“‘

De acverdo con La Ley 1581

S d G007 V04

Registro fotografico Collage:

il

Registro de uso de Territorium

DO-F-012 V06



M Recibidos (577) - X | @ Coreo:MeyKwz X | @ MEVKWANGCH X | @ 2.Registodeln: X | @ WhatsApp X @ Teritorium || 0 X @ Teritorium || €O X | + v - a X
& 5 G (Y @ senateritoriola/perfilphp?id=31220457 2 +* O» 00 :
o Las25mejorespell.. G Resultadodeimage.. ET Beneficiosdelestia.. @ Ajidegallina - Plat.. (f Imagen relacionads @ Recetas de Comida.. (@ Hamey & Sons, elp.. [ Salseando enla coc.. »

o B2

& MEYKWANGCHA @

"~ W MEY KWANG CHIA LONDORNO
& N Fecha de Inicio: 06 de Septiembre del 2023 @

Vista

Asunto: Cuestionario: Caracterizar las materias primas teniendo en cuenta as fichas técnicas del producto v los estandares de

calidad definidas por la organizacion. N
Aprendiz

Resolver cuestionaric acerca de la clasificacion de materias primas.

Evidencia

Fecha de entrega: 12 de Septiembre del 2023 a las 8:15am

i

Colaboradores

e 0 Me gusta =] Comentario(s)
Administrader LMS

Instructor
YULI TATIANA MONTARO ESCOBAR fsoy Eval
LILIANA SOCORRO .. Fecha de Inicio: 03 de Agosto del 2023
MEJIA BURBANO
£

= | Instructor

@territorium

Asunto: Informe Laboratorio (soluciones)
RAMON ANTONIO

ARANGO AGUDELO Buen dia,

Estimados aprendices, esle espacio es creado para subir la evidencia del ultimo laboratorio realizado, donde se el

sl e 4
" porc. soleado - Q Buscar = 13/09/2023

Ficha: 2673655

Programa: Técnico en cocina

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y
procedimiento técnico

Resultado de Aprendizaje1: Efectuar procedimientos de alistamiento en materias
primas de acuerdo con técnicas, parametros de produccion y calidad.

RAP1 evaluado: No

Fecha 1: 22 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: socializacion conceptos de cortes en aves, res y pollo,

Registro de asistencia:
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Fecha 2: 29 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: socializacion conceptos de cortes en aves, res y pollo,

Registro de asistencia:
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Registro fotografico Collage

Fecha 3: 5 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: Preparaciones con arroz

Registro de asistencia:
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SENA

Fecha 4: 8 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: Participacion del congreso gastronémico de Popayan

Registro fotografico Collage

Fecha 5: 11 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: socializacion conceptos de cortes en aves, res y pollo,

Registro de asistencia:
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SENA

Fecha 6: 12 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: Preparacion de amasijos colombianos

Registro de asistencia:
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sha & MEY KWANG CHIA -
A @B g LC)
Los invito a interactuar en la plataforma, cualquier Duda (este es el espacio de para resolver inquietudes presentadas en el
proceso de desarrollo del curso, correo: yimontano7 @misena.edu.co)
il O Me gusta O o comentario(s) Vista
Aprendiz
MEY KWANG CHIA LONDONO
Fecha de Inicio: 28 de Julio del 2023
Asunto: Preparar alimentos de acuerdo con la erden de producciényprocedimiente técnico: Cortes en Res, Credo y Aves
Realiza tabla donde identifique el nombre del corte, método de coccién apropiado y temperatura segura de coccién.
Evidencia
s — Fecha de entrega: 29 de Agosto del 2023 a las 6:00pm
= vervigonia
{Soy Eval
e 1 Me gusta @ o Comentario(s)
Ver mas+
Offine OFF
Termitorium © 2019 - Todos los derechos reservados
n 30°C m B B et 5:43p. m.
| Parc. soleado [ Q Buscar n @& 8 = > 9 v X N~ ke B gm0

Ficha:2617761

Programa: Técnico en cocina

Competencia: Preparar alimentos de acuerdo con la orden de produccion y
procedimiento técnico

Resultado de Aprendizaje1: Efectuar procedimientos de alistamiento en materias
primas de acuerdo con técnicas, parametros de produccion y calidad.

RAP1 evaluado: No

Fecha 1: 21 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcion de la sesion: conceptos de cortes en aves, res y pollo.

Registro de asistencia:
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Fecha 2: 23 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional

Descripcién de la sesion: Presentacion de plato.

Registro de asistencia:
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Fecha 3: 28 de agosto 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional
Descripcion de la sesion:

Registro de asistencia:
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SEGISTRO OE ASISTENCIA Y APROSACION DELACTA NG DELDIA o6LMES D oeaRo
OBJETVO 15) | Formaci6n técnico en cocina - estrategia pedagdgica formacién produccion unidad gourmet ~ cafeteria, Ficha:
we. | 37 APELLOOS el e e I =
mcw
1 mail. com 3\4 655 81 88|
_Ws 146 201 weed2| Ofes |2 e 4
T
3 e [nojossels hredit| CAB  [sdaomancom | 303161
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5 1
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Do acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proteccién de Datos Personales, el Servicio Nacional de Aprendizaje SENA, se compromete a garanizar la seguridad y proteccién de los dalos
y les dara el tratami

Registro fotografico Collage:
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Fecha 4: 4 de septiembre 2023

Actividad de Aprendizaje desarrollada: Producir alimentos de cocina nacional e
internacional
Descripcioén de la sesion: Produccion.

Registro de asistencia:

w
L ) REGISTRO DI ASISTENCIA Y APROBACION DELACTA No-  0EL oA ) muuuSef;»oamm- 3 j

osmor | Formacion técni
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A e M il
Cakiana  [In2150928 endt] VR[S | 20T ours ez
Wezzeann Meat | ScIA |esaetl lgina Ned
> A103qu | vondit BENA ?‘:'\oﬁqum" SPubn ey Dmed Ovdal
Brillyt walenbm & [1004 2105 bprenz| Sepa [Domaildom 3228482932 Vetendind uilegas
‘ol . To2ev0jes 55 q
1 Aorenld DEND |@g il com | 3107427637 lcth
¢ Kl p.  fromen erdn| STva  FbRERE mrno Eladofhn.
Jeude el
. w0l [ngaseens Awb| SEND |65 Comit i 31233334 | ([EboelOlaton
. ~GyaCale,o
prico Galerd . sec o] Serh et e b 5 DesineeanC
y brrorers
o4 Hou.n; dowol i n Soun vt o) 316426 e
T =3 3150
Siche) shibss [it16261 8 hperda] sera el com’  |3Wss38es Wc\‘ S
3 [ldena Rgune C Ln2.39820 frdiz | cgn  [WecoRORRGIaT | 50 \oko
5ok lsazo oee fpedd | e fiodewdenid [B6okeznl| |
De acuerdo con La Ley 1581 de 2012, Proleccién de Datos P.Mbi:::".':sm‘do Nacional de Aprendizajo SENA, se compromete a garantizar la seguridad y o fs datos.
Y
EAY
REGISTRO OF ASISTENGIA Y APROBAGON DELACTA Ne:  DILOI  OXLMESOE ot a0z g ‘
I:-mn- l.‘.....w.. codn ~ cafeteria, Ficha:
] v | e [ [comamn | 2, | T =3 ~an
VOAl
[+ [rarosey Rund 1osmomon Apen| ene  [Bomdins™™ |stecaian) et |
‘, fewon ?zd--:\e \I070368(5 Heendnl cAB g‘h?@w:ﬁ.-{ 31”“&“\ \‘}"(W f&..l

Dnmwnlnuylulumﬂ,hwlnDmFuM.:thdmlﬂMlﬂl*SEM 30 compromete @ garanizar la seguridad y proteccidn de los datos.
Io, y les dard
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Registro de uso de Territorium

M Recibidos (577) - x | @ Correc:Mey Kz X | @ MEYKWANGCH X | @ 2Registodeln: X | WhatsApp X @ Tenitorium | CC. X @ Temitorium [ COC % | + v = a X
& 5 @ (Y & senateritoriola/perfilphplid=26865849 2 % O»» 200 :
4 Les25mejorss peli.. G Resultadodeimage..  ET Bencficios delastio.. @ Ajidegaling- Plat. ¢ Imagen relacionade @ Recetas de Comida..  (# Hamey & Sons el p..  [£) Salseando en la coc. »

£} B | & MEYKWANGCHIA @

Vocabulario b?sico y cargos en Cocina. docx

s 0 Me gusta =] Comentario(s) Vista

Aprendiz
"~ W MEY KWANG CHIA LONDORNO
W Fecna de Inicio: 28 de Julio del 2023

Asunto: Preparar alimentos de acuerdo con Ia orden de produccion yprocedimiento técnico: Cortes en Res, Credo y Aves

Realiza tabla donde identifique el nombre del corte, métode de coccién apropiado y temperatura segura de coccion.

Evidencia
f — & Fecha de entrega: 29 de Julio del 2023 a las 6:00pm
= Archivos:
== g
e 0 Me gusta =] Comentario(s)

Ver mas+
Temitorium @ 2019 - Todos los derechos reservados,

st B CRE I O m G o v a8

“B” Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de desarrollo
curricular interdisciplinarios conformados por programa y/o conjunto de programas
y/o redes tecnoldgicas, para garantizar integralidad en la formulacion de proyectos
formativos, la elaboraciéon de planeaciones pedagdgicas, los instrumentos de
evaluacién, material de apoyo, y demas items necesarios para la planeacion y
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ejecucion de la formacion profesional integral de acuerdo con los lineamientos
institucionales.

NO APLICA PARA ESTE MES.

E” Registrar mensualmente las actividades en las plataformas establecidas por la
entidad para el Procedimiento de la Ejecucion de la Formacién Profesional Integral,
verificado mediante la gestion del portafolio de evidencias del instructor

Portafolio del instructor cargado en el link asignado por la Coordinacion Académica
copia link del portafolio del instructor:

MEY KWANG CHIA LONDONO

“G” Acompaniar a los aprendices en las actividades que se encuentren planeadas
por el equipo de Bienestar al Aprendiz del centro y promover la participacion de los
mismos en dichas actividades

Fecha: 1 de septiembre 2023
Descripcion de la actividad desarrollada: Celebracion del dia del aprendiz.

“H” Realizar entrega de los informes mensuales de ejecucion en las fechas
estipuladas por el supervisor del contrato, en los formatos y medios solicitados, asi
como del informe final de gestion y demas documentos necesarios para la
liquidacién del contrato

Se realiz6 cargue de informacion en el drive dispuesto por la supervisora y la
coordinacién académica. Link supervisor:

MEY KWANG CHIA LONDONO
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“J” Acatar los lineamientos del Sistema Integrado de Gestion y el Sistema de
Seguridad de Salud en el Trabajo.

NO APLICA PARA ESTE MES.

“K” Apoyar al centro de formacion cuando este lo requiera, en la promocion del
portafolio de servicios.

NO APLICA PARA ESTE MES.

“L” Gestionar certificacion de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESOS
FORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACION CONCERTADOS, o
la actualizacion "ORIENTAR FORMACION PRESENCIAL DE ACUERDO CON
PROCEDIMIENTO TECNICO Y NORMATIVO™.

Livertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA
En Cumplimiento del Decreto 1072 de 2015
otorga
Certificado de Competencia Laboral a
MEY KWANG CHIA LONDONO
Con CEXL A A 29 24

LA DECIUD.

Quien demostrt ompetencia
Norma
Orientar formacién presencial de acuerdo con procedimientos técnicos y normativa - NIVEL
AVANZADO
Cidigo: 240201056 - Version: 1

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en CALL A los seis (6) dias del mes de Abril de dos mil veintiuno (2021)
Firmado Digitalmente por

7:’;47

1604 202 Vigeacis
HAREGISTRO EDGAR ORLANDO HERRERA PRIETO Nt G e Abal de 2028
Subdirector CENTRO DE GESTION TECNOLOGICA DESERVICIOS
REGIONAL VALLF

12841
No Y FEC

“N” Las demas necesarias para el cabal cumplimiento del objeto contractual
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